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ABSTRAK

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui kualitas fisik dan
kimia biskuit pakan domba berbasis limbah gula merah dengan
bahan perekat molases dan tepung gaplek. Penelitian dilaksanakan
selama satu bulan mulai tanggal 20 November 2024 sampai dengan
20 Desember 2024. Metode penelitian yang digunakan yaitu metode
percobaan dengan penelitian rancangan acak lengkap (RAL)
faktorial. Faktor A = perekat molases dan tepung gaplek, faktor B =
presentase 5%,7%, dan 10%. sehingga memperoleh 6 kombinasi dan
diulang sebanyak 5 ulangan, setiap ulangan berisi 3 keping biskuit.
Variabel penelitian ini adalah uji fisik berupa daya serap air,
ketahanan benturan, dan kerapatan serta untuk uji kimia adalah uji
proksimat, fraksi serat, dan logam berat. Hasil penelitian
menunjukkan bahwa daya serap air pada interaksi antara jenis
perekat dan presentase perekat tidak ada perbedaan yang signifikan
(p<0,05), ketahanan benturan pada interaksi antara jenis perekat dan
presentase perekat menunjukkan perbedaan yang signifikan (p>0,05),
serta kerapatan menunjukkan hasil perbedaan yang signifikan pada
interaksi antara jenis perekat dan presentase (p>0,05). Pada uji
proksimat, fraksi serat, dan uji logam berat Pb (timbal) semua
perlakuan sudah memenuhi standar pakan domba sehingga aman
untuk diberikan. Disarankan untuk penelitian selanjutnya sebaiknya
dilakukan uji palatabilitas biskuit terhadap ternak.
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ABSTRACT

This study aims to determine the physical and chemical quality
of sheep feed biscuits based on brown sugar waste with molasses and
gaplek flour adhesives. The research was carried out for one month from
November 20, 2024 to December 20, 2024. The research method used is
an experimental method with factorial complete random design research
(RAL). Factor A = molasses adhesive and gaplek flour, factor B =
percentages of 5%, 7%, and 10%. So that 6 combinations are obtained
and repeated as many as 5 repetitions, each repetition contains 3 pieces of
biscuits. The variables of this study are physical tests in the form of water
absorption, impact resistance, and density and for chemical tests are
proximate tests, fiber fractions, and heavy metals. The results showed that
the water absorption at the interaction between the adhesive type and the
percentage of adhesive was not significant (p<0.05), the impact resistance
at the interaction between the adhesive type and the percentage of adhesive
showed a significant difference (p>0.05), and the density showed a
significant difference in the interaction between the adhesive type and the
percentage (p>0.05). In the proxy test, fiber fraction, and heavy metal Pb
(lead) test, all treatments have met sheep feed standards so it is safe to
administer. It is recommended that for future research, it is better to test
the palatability of biscuits on livestock.

Keywords: Adhesive, Bagasse, Feed biscuits, Physical test, Proximate
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